war. Speziell fiir das inter-
ionale Publikum wurden in
sem Jahr englischsprachige
tings angeboten, die mit
iber 100 Giisten ebenfalls
ausgebucht waren.

Wir sind restlos zufrie-

j F

den®, betont der Mitbe-
griinder der chocolART
und Geschiftsfithrer des
Handel- und
Gewerbevereins  Hans-
Peter Schwarz. ,Auch von
den Chocolatiers haben
wir durchweg positive

Tuabinger

Kleid mit Kakaomale-
rei und Schokoladen-

auckerbiattern von Dor.

le ebenfalls auf die Tiibinger
Erfolgsgeschichte
sam geworden. Dem
Handel- und Gewer-
beverein liegen zahl-
reiche Anfragen von
Stidten vor, die
gerne einen Scho-
koladenmarkt ver-
anstalten wiirden
und dafir auf
das  Titbinger
Know-how zu-
riickgreifen
wollen.

aufmerk-

Als besonderer
Publikums-

Tk magnet  er-
wies sich
auch der Tor-
tenwettbe-

werb des Lan-

desinnungs-

Das Lagerhaus an der Lauter bie-
tet Spezialitdten mit regionalem
Bezug wie die ,Schwabische
Mostschokolade®.

Konditorenhandwerks Baden-
Wiirttemberg, der zum ersten
Mal stattfand: Mehr als 5000
Menschen kamen in das histo-
rische Titbinger Rathaus, um
die 60 fantasievollen und fein
verzierten Kunstwerke zu be-
staunen. Dabei gab es neben er
Beurteilung die Fachjury auch
eine Publikumswertung (siehe
Seite 8,

tig begleiten - als Pokal, ge-
fertigt von einem Meister ei-
ner anderen handwerkli-
chen Disziplin. Die Veran-
staltung wird in Zusammen-
arbeit mit der Konditorenin-
nung Rheinland-Pfalz und
dem Condi-Creativ-Club e.V.
sowie Slow Food e.V. Pfalz or-
ganisiert. Schirmherren sind
der Ministerprasident von
Rheinland-Pfalz, Kurt Beck,
rechts im Bild mit Andreas
Vogel (I.) und Jochen Muller
(M.), DKB-Prasident Gerhard
Schenk und Neustadts Ober-
blrgermeister Hans Georg
Loffler. Junge, kreative Kon-
ditoren oder Patissiers kon-
nen am ,Freestyle“-Wettbe-
werb teilnehmen:
www.petit-salon-du-choco-
|at.de oder info@fillinﬁ.de







